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KOPONIBCBHKI ®IHIKI



KOPOAIBCBKI ®IHIKM

Kopoaiscbki (biHiKM y GeAbriﬁCI)KOMy IIIOKOAQAL.
Haunnkn: AyGaﬁCI)Ka, BUIITHEBE KOH(i)i, COAOHA KapaMeAb 13 (byHAyKOM TA
MUTAAACM.

KopoaiBcebkiit Aybaiicbimit
(1JiHiK

DiHIK i3 AYyO6ANCHKOK HAaYMHKOO Yy benbricbKomy
MO/IOMHOMY LLIOKO1a4].

TepMmiH npuaaTHOCTI: 6 micauiB

\MiHimaana KinbKictb: 11 wt ogHoro Bup,y)

KOPOAiBCbKI/lf/i (biHiK
3 MUTAAAEM

®iHiK Yy 6enbrincbkomy 6inomy WoOKonaai 3
Li/IbHUM ODCMarKEeHUM MUTAa/1IeM BCepeauHI

TepMmiH npuaaTHOCTI: 6 micauiB

kMiHimaana KinbKictb: 11 wt ogHoro Bup,y)
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90 rpH/WIT

MIHIMANbHa
KinbKictb 1

nosuuii = 11 wr

75 rpH/wT

MIHIMa/N1IbHA
KinbKictb 1

no3uuil = 11 wr

% PAKHLAVA BAKERY



KOPOAIBCBKI ®IHIKM

KopoaiBebki (inikn y 6€AbriiicbKOMY HIOKOAAL.
Haumnkn: Ay6aﬂCbKa, BUIIITHEBE KOH(l)i, COAOHA KapaMeAb 13 (byHAyKOM TA

MUTAAAEM.

KOPOAiBCbKMﬁ Cl)iHiK
3 BUILIHEBUM KOH(i)i

®iHIK 3 BUWHEBMM KOHPI B Henbrincbkomy
MO/IOMHOMY LLIOKO1a4].

TepMmiH npuaaTHOCTI: 6 micauiB
\MiHimaana KinbKicTb: 11 wT ogHoro BUAY

DiHIK 3 HAYMHKOIO i3 CONOHOI Kapameni Ta GyHAYKa
y 6eNbriMCbKOMY Kapame/IbHOMY LLIOKO13 ;.

TepmiH npnaaTHOCTI: 6 micauiB
MiHiMmanbHa KinbkKictb: 11 Wt ogHOro snAay

KOPOAiBCI)KI/lﬁ d)iHiK 13 |
COAOHOI) KAPAMEAAKD Ta

dynayrow

75 rpH/wT

MIHIMANbHa
KinbKictb 1

nosuuii = 11 wr

75 rpH/wT

MIHIMa/N1IbHA
KinbKictb 1

no3uuil = 11 wr
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YmoBu 36epiraHHA: 36epiratm npu KiMHaATHIN TemnepaTypi. be3 npAmoro noTpansisHHA
COHAYHOrOo NPOMiHHA. 36epiraTn B XONOANUNAbHUKY HE PEKOMEHAYETLCA.
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KOPOAIBCBHKI ®IHIKM Y TEMHOMY
[IIOKOAAAI BE3 LIYKPY

Kopoaiscbki (1)iHiKI/1 Yy TEMHOMY 6€Abriﬁcm<omy IIOKOAAAI be3 LYKPY.
Haunukn: Buinaese KOH(l)i, MUTAQAD.

90 rpH/WIT

MIHIMa/ZIbHa
Kopoaiscbknit Cl)iHiK KIZIbKICTb 1

nosuuii = 11 wr

3 BUIIHEBMM KOHJi vy
TEMHOMY  IIOKOAAAl 0e3

HyKpy

@DiHIK 3 BMWHEBMM KOHPI B  TEMHOMY
benbrincbkomy LLOKo/1aaj 6e3 LyKpy.
TepMmiH npuaaTHOCTI: 6 micauiB
\MiHimaana KinbKicTb: 11 wT ogHoro BUAY

90 rpH/WIT

MIHIMa/N1IbHA
KinbKictb 1

no3uuil = 11 wr

KopoaiBcbknit d?iHiK 3
MUTAAAEM V  TEMHOMY
IOKOAAAI Oe3 LYKPY

DiHIK 3 obcmarkeHMm Murganem y TeMHOMY
benbrincbkomy LLOKo/1aaj 6e3 LyKpy.

TepmiH npnaaTHOCTI: 6 micauiB
MiHiMmanbHa KinbkKictb: 11 Wt ogHOro snAay
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YmoBu 36epiraHHA: 36epiratm npu KiMHaATHIN TemnepaTypi. be3 npAmoro noTpansisHHA
COHAYHOrOo NPOMiHHA. 36epiraTn B XONOANUNAbHUKY HE PEKOMEHAYETLCA.
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	КОРОЛІВСЬКІ ФІНІКИ
	КОРОЛІВСЬКІ ФІНІКИ
	Королівські фініки у бельгійському шоколаді. Начинки: дубайська, вишневе конфі, солона карамель із фундуком та мигдалем.
	Королівський дубайський фінік
	Термін придатності: 6 місяців Мінімальна кількість: 11 шт одного виду

	Королівський фінік з мигдалем
	Термін придатності: 6 місяців Мінімальна кількість: 11 шт одного виду

	Special трубочка зі згущеним молоком
	Термін придатності: 14 днів Мінімальна кількість: 6 шт одного смаку

	90 грн/шт
	мінімальна кількість 1 позиції = 11 шт
	75 грн/шт
	мінімальна кількість 1 позиції = 11 шт

	КОРОЛІВСЬКІ ФІНІКИ
	Королівські фініки у бельгійському шоколаді. Начинки: дубайська, вишневе конфі, солона карамель із фундуком та мигдалем.
	Королівський фінік з вишневим конфі
	Термін придатності: 6 місяців Мінімальна кількість: 11 шт одного виду

	75 грн/шт
	мінімальна кількість 1 позиції = 11 шт
	Королівський фінік із солоною карамеллю та фундуком
	Термін придатності: 6 місяців Мінімальна кількість: 11 шт одного виду


	75 грн/шт
	мінімальна кількість 1 позиції = 11 шт

	КОРОЛІВСЬКІ ФІНІКИ У ТЕМНОМУ ШОКОЛАДІ БЕЗ ЦУКРУ
	Королівські фініки у темному бельгійському шоколаді без цукру.               Начинки: вишневе конфі, мигдаль.
	Королівський фінік з вишневим конфі у темному шоколаді без цукру
	90 грн/шт
	мінімальна кількість 1 позиції = 11 шт
	Королівський фінік з мигдалем у темному шоколаді без цукру
	Термін придатності: 6 місяців Мінімальна кількість: 11 шт одного виду


	90 грн/шт
	мінімальна кількість 1 позиції = 11 шт


